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Herzlich willkommen in Florian® s Teichstiiber! !

Ment
Von Montag bis Freitag, zwischen 11.00 & 14-.00 Uhr, bieten wir hnen tag-
lich 2 verschiedene Mentis — solange der Vorrat reicht - um € 9,90 mit oder
ohne Tagessuppe an. Gerne schicken wir lhnen unseren MenUPlan per Mail.

Glutenfrer, Unvertréglichkeiten & Vegan
Gerne bereiten wir Thre Speisen) gegen einen AuFPreis von £ 1,50, glu’cen~
frei zu. Bitte informieren Sie uns tiber thre Unvcrtréglichkeiten, wir stehen
gerne beratend zur Seite und bereiten unsere SPcisen fur Sie Passend zu!
Da wir unser veganes Sortiment regelmé’ﬁig dndern, Fragen Sie bitte beim
Servierpersonal nach unserem aktuellen Angebot.

Qualitit & Regionalité’t
Bei der Zubereitung der Speisen in unserer Kiiche werden, mit wenigen
Ausnahmen, keine Conveniencepro&ukte beigegeben. Zudem verwen-
den wir Gewiirze der Firma Wiberg, welche groben Wert auf Nachhalti;g
keit und Fair Trade legt. Des Weiteren enthalten diese Produkte keine
Geschmacksverstirker oder chemische Aromen. Da uns chionali’cét am
Herzen Iiegt, beziehen wir auch Produkte und Getranke von Produzenten
aus unserer Umgebung.

Beilagenénclerun en/ Kleine Portion
Wir bitten um Verstindnis, dass wir ?i'jr Beilagenénclerungen einen kleinen
Auﬁareis verrechnen. Bei Beste”ung einer kleinen Portion werden 75% des
Preises in Rechnung geste”t.

VerPackungsmaterial zum Mitnehmen € 0,50.

Kontakt: OHnun gszeiten:
Inh. Florian RaPPl
Altenburg 12a

5150 Wilhelmsburg Mittwoch Ruhetag
+4% (0) 2746 5353

infoeteichstueber].at durchgehend warme Kiiche

taglich ab 09.00 bis 20.00 Uhr
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Sie haben Grund zu feiern? Wir haben den Rest!

Unser Lokal bietet verschiedene Méglichkeiten fiir thre Feierlichkeit:

Raumlichkeiten:

Wir sind stets bemiiht Thre Wiinsche bei der Tischwahl zu erfiillen und bitten um
Verstindnis, wenn dies awcgrund der Buchungslage nicht méglich ist.

Unser kleiner Saal bietet Platz fiir bis zu 32 Personen.
Ab 25 Personen konnen Sie den kleinen Saal exklusivt reservieren.

Unser grober Saal bietet Platz fiir bis zu 50 Personen.
Ab 40 Personen konnen Sie den groben Saal exklusiv* reservieren.

Der ganze Saal bietet Platz fiir bis zu 75 Personen.
Ab 65 Personen kénnen Sie den ganzen Saal exklusiv* reservieren.

*Sollten nicht alle Personen kommen, entfallt die Exklusivitét, das heiRt es werden ggmc andere Giste im
Raum Platzicrt. Sollten Sie fiir thre Feier die Exklusivitat wiinschen, so wird pro fehlende Person eine

NoShow-Pauschale von € 20 verrechnet.

Tischlein deck dich:

Gerne erweitern wir Thre feierliche Tafel mit Wasser- und/ oder Weingl'éser.
Wir stellen die dazugeh&jri en Getranke ein.
Bitte geben Sie uns bekannt ob Sie MineraFPrickelncl, still oder Hauswasser /
1| Griinen Veltliner WG Reiter oder Spezialweine wiinschen.

Sollten Sie spezie”e Dekoration wiinschen, so nehmen wir uns gerne Zeit dies mit
thnen zu besprechen.

Mehlspeise:

Sie kénnen thre eigene Mehlspeise mitbringen. Wir stellen thnen Mehlspeisente”er,
Gabeln sowie ein Messer zum Aufschneiden zur VerFUgung und verrechnen
pro Ferson € O,/0.




Aus dem Suppentopmc

Klare Rindssuppe mit
GrieBnockerl ACFG,L <
Frittaten ACFG,L <
Leberknadel ACFG,L £
Zwiebelsuppe ACFG,LO €
mit Kasecroutons
Knoblauchcrsmesuppe A,C,EG,LN €
mit Brotcroutons und Obershaubchen verfeinert
Hausgemachte Gulaschsuppe FG,L £
Dazu cmPFeHen wir ein ofenfrisches Salzs’cangcrll
Hausmannskost aus GroBmutters Kiiche
Schweinebraten ACFG,LO €
mit Semmelknodel und warmem Krautsalat
Blunzengréjst’l A0 €
mit Kren verfeinert, dazu warmer Krautsalat
Leber ge]:)acken A,CEGM,O £
Schweineleber gebacken mit Kartoffelsalat
Zwiebelrostbraten ACFLMG S
gedijnstete Beiriedschnitte vom dsterreichischen Weiderind
mit Bratkartoffeln und gebackenen Zwiebelringen
Altenbur%‘er Pfand| ACFEG,L £
zarter Sc weinslungenbraten gffri”t in
cremiger Eierschwammerlsauce dazu Butternockerl
Rahmbeuschel ACFG,LMO €
vom Schwein, mit Semmelknadel
Herzhaftes Rindsgulasch ACFEG,LO €
vom Wadschinken
Herrengulasch AC,ELM,G £

mit Frankfurter, F‘échergurkcrl, Spiegelei und Semmelknadel

4,40
4,40
4,40
5,50
5,50

2,90

15,90

11,70

11,70

18,60

16,80

11,70

11,20

14,80




Vom Grill

Grillkotelett C,FEG,LMO € 12,90
mit Pommes, Krauterbutter nach Art des Hauses und gemischtem Salat

Bauernkotelett C,G,L,M,N £ 14,80
mit Bratkartoffeln, Gemiise, Speck und SPiegelei

HirtenspieB A,C,GMN £ 16,90
gegri”’cer SC]*nwcinslungcnbratenspie& mit Cocktailsauce und Pommes

Putenfleisch gegri”t C,FG,LMN,O € 12,90
mit Pommes, Krauterbutter und gemischtem Salat

Grillteller A,C,G,LMN € 17,40
Sclﬁweineri’xckenﬁlet, Pu’cenﬁlet, Huftsteak und ein kleines Berner Wiirstel
auf Weclges, dazu servieren wir Cocktailsauce und Kriauterbutter

Berner Wiirstel C,EG,LMO £ 11,70
mit Pommes und gcmischtem Salat

Huftsteak vom Grill C,G,LM € 1920
medium gebratcn mit knackigem Gemiise, Kartogelchips und Kriuterbutter

Gebackene Kostlichkeiten

Wiener Schnitzel vom Schwein AC,G,LM,O £ 13,90
serviert mit Preiselbeeren, Pommes und gemischtem Salat

Surschnitzel ACFGMO £ 12,80
mit Kartoffelsalat
Cordon-Bleu vom Schwein oder von der Pute A,CFGM,O £ 14,90

mit Schinken & Kase gcnc'u”t, Pommes und gemischtem Salat

Bauern-Cordon-Bleu ACFEG,L £ 14,90
surfleisch g@c'u”t mit Geselchtem, Zwiebeln, Kiase, dazu Bratkartoffeln

Putenschnitzel in Sesampanade ACFEG,L € 13,90
mit Preiselbeeren, Pommes und Salatteller (auf Wunsch auch ohne Sesam)

Unser gebackenes Schmankerl

1, Backhenderl ACFELM,G,O £ 14,60
mit buntem Salatteller




Burger Time

Hamburfr ACFEG,LMNO,P £ 10,50
Sesamlaibchen mit Cocktailsauce bestrichen, gegri”tcr Burger (IOOg),
Zwiebel) Gurker] und dazu Pommes

Cheesebur%er ACFEG,LMNO,P £ 10,50
Sesamlaibchen mit Cocktailsauce bestrichen, egri”’cer Burger (IOOg) mit
Sclﬁmelzka'se, Tomate, Gurkerl, Salatblatt und dazu Pommes

I‘“‘armer-Burl?er ACEG,LMNO,P € 10,50
Sesamlaibchen mit Cocktailsauce bestrichen, gegri”ter Burger (IOOg) mit
Spcckstrehcen, Pfefferoni und dazu Wedges

Chickemburger ACEG,LMNO,P € 10,50
Sesamlaibchen mit Cocktailsauce bestrichen, gegri”te Putenbrust, Tomate und
dazu Pommes

Crispg Chicken—liurger ACFEG,LMNO,P € 10,50
Sesamlaibchen mit Cocktailsauce bestrichen, gebackencs Putenfilet, Tomate,
Salatblatt und dazu Pommes

Fis}%buréer A,C,DFG,LMN,O,P € 10,50
Sesamlaibchen mit Sauce Tartare bestrichen) gebackener Dorsch, Salatblatt
und dazu Kartogelchips

chgi&ﬁurﬁer ACEG,LMNO,P € 10,50
Sesamlaibchen mit Schnittlauchsauce bcstrichen, gcbacl(enes Gemiiseschnitzerl
und dazu ein kleiner Salat

Unser Burger Schmanker]

Altenburger De Luxe AC,EG,LMNO,P € 14,90
Sesamlaigchen mit Burgersauce bestrichen, gegrillter Burger (180g) mit
Schmelzksse und SPCC , Tomate, Gurkerl,Péferoni, Salatblatt und dazu
Pommes sowie Farmer-Salat

Du mdchtest deinen Burger erweitern? Gerne:

Speck, Kase, SPiegelei € 150
Plefferonie, Zwiebel, Gurkerl, Tomate € 0,50
Verfeineren Sie lhren Burger mit unseren selbstgemaclﬁten Saucen:
Cocktailsauce) Schnittlauchsauce, Sauce Tartare € 1,00

b




Salate

Putenstreifen auf Blattsalat FG,L,M,O
gel%ri”te Putenstreifen auf Blattsalat mit
se stgemachtem Joghurt~Rahmdressing Vemccinert

Radlersalat ACEG,LM,O
gebackene Schinken-Kase-Rollchen und Champignons auf
Blattsalat mit Joghurt~Rahmdressing

Backhenderlsalat ACFEG,LMO
gebackenc Hithnerstreifen und Karfiol auf
Blattsalat mit Joghurt~Rahmclressing verfeinert

Steirischer Backhenderlsalat ACFEGM,O
gebackene Hithnerstreifen auf KartogeLVogerlsalat mit
Kiirbiskernen und steirischem Kiirbiskernal

Veggie~53|at ACFEG,LMO
verschiedene gcbackenc Gemiisesorten auf
Blattsalat mit Joghurt~Rahmdrcssing verfeinert

kleiner gemischter Salat C,FEG,LM,O

Gerne servieren wir die Speiscn auf gcmisclﬁtem Salat Auﬂareis

oder mit Kernd| Aufpreis
Fleischlos

Gebackener Gemiise-Kaseteller ACFG,LMO

verschiedene Gemiisesorten, Emmentaler und Camembert gebacken
mit Dipsauccn und Salatteller

Handranierte Champignons gebacken ACFEG,LMO
mit se bstgemachtcr Sauce Tartare, Preiselbeeren und Salatteller

Gebackener Emmentaler ACEG,LM,O

€

mit selbstgemachter Sauce Tartare, Preiselbeeren und gcmischtem Salat

Eiernocker! ACFEG,LMO
mit Blattsalat
Kasnocken A,C,EG,LM,O

mit gerostetem Zwiebel und Blattsalat

Gerdstete Knodel ACFEG,LMO
mit gemisch’cem Salat

€

12,60

12,60

12,60

12,90

12,60

4,80

1,50
1,00

14,80

12,10

12,10

11,20

12,30




Fisc]ﬁgerichte

Fischﬁri”te”er AB.C.D,GM,O € 1940
Scholle, Zander und Forellenfilet gegri”t, dazu eine Garnele im Kartoffelnest
auf Petersilienkartoffeln und Sauce Tartare

Scholle gebacken A,C,DFGM £ 1250
mit Sauce Tartare, Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

Zander cgri“t A,C,D,EGM,O € 16,60
mit Kno auchbut’cer, Sauce Tartare und Petersilienkartoffeln

Zander gcbacken A,C,D,G,M,O € 16,60
mit Sauce Tartare und Petersilienkartoffeln

Ein gemischter Salat rundet die Fischgerichte Pencekt ab € 480

Fiir unsere kleinen Gaste

Majestix ACFEG € 6,90
5 Uhnemuggets mit Pommes

Obelix ACFEG € 6,90
kleines Putenschnitzel mit Pommes

Asterix € 6,90
112 Frankfurter Grillwiirstel mit Pommes

SPon%\ebob AD € 6,90
4 Fischstabchen mit Pommes

Biene Maja AD € 6,90
Kinclerportion Eiernocker]

Knodel mit Schweinsbratensaft ACFEG € 6,60

E)eilagen & Saucen

Gerne servieren wir eine Portion Pommes, Petersilienkartoffeln, Bratkartogeln,
Kartogelchips oder Wedges zur HauPtsPeise € 350

Zur Venccinerung bieten wir Cocktailsauce, Preiselbeeren, Sauce Tartare,
Schnittlauchsauce, Ketchup, Senf, Mayonnaise, Kriuterbutter
oder Kerndl € 1,00
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Kaltes fiir Zwischendurch
Saure Wurst M,L,O
Saure Sulz M,L,O
gamiertes Ei C,FEG,LMO

gemischter Salatteller mit Schinken, Kise und Ei fein garniert

Schweizer Wurstsalat GM,LO

Kleine warme Speisen

Spezialtoast ACEGLMO
mit Spiegelei und Salatgarnitur

Schinken-Ksse-Toast ACFG,L
Kasetoast ACRG,L
Frankfurter Wiirstel oder Debreziner AEGM,O

mit Senf und Kren
Putenschnitzelsemmel ACFG
Pommes Frites

Wiirstel mit Saft AFG,L
Frankfurter oder Debreziner

Wir servieren rund um die Uhr

ofenfrisches Geback
Semmer] AFEG
Salzstangerl AFEG
Kornspitz AHN

Speckstangerl AFEG

aood M

6,90
6,90
7,90

7,90

7,50

4,50
4,50

4,90

490
5,50
6,60

1,40
1,70
1,70

310
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SUBsPeisen

Warmer Schokokuchen A,C,FG,H € 6,90
mit Schokosauce und Obers

Eispalatschinke A,C,FEG,H € 760
eine Palatschinke mit zwei Kugeln Eis und Fruchtcocktail

ToPFenEalatschinke AC,G pro Stiick £ 380
mit Erdbeersauce

Nusspalatschinke A,C,EG,H pro Stiick € 3380
mit Schokosauce

Marmeladepalatschi nke A,C,G pro Stiick £ 330
Nute”apalatschinke AC,G pro Stiick € 330

wir fiillen téglich unsere Mchlspeisenvitrine mit
hausgemachter Konditor-Mehlspeise!
pro Stiick € 4,10

I:ragcn Sie nach unserer Eiskarte!

Digestif

Wir haben ein reichhaltiges Sortiment an Schnépsen, regionalen Brinden sowie
Krauterlikdren aus der Regjon.
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Alkoholfreie Getranke

0,25 | Naturtritber Apgclsamct, Traubensaft € %20

mit Leitungswasser 0,25 / 0,5l €220/ € 420

mit Sodawasser 0,25! / 0,5 €240/ € 470
0,25 | Holunderblutensapc, Himbeersaft

mit Leitungswasser O,Zﬁl / O,§| €180 /€ 310

mit Sodawasser 0,25! / 0,5 €200 /€ 350
0,25 | Dirndlsaft Familie Fuchssteiner

mit Leitungswasser 0,251 / 0,5l £2.00 /€ 330

mit Sodawasser 0,7_5| / O,5l £220 /€ 370
0,%% | Coca Colain der Flasche € 360
0,%% | Coca Cola Liﬁht oder Cola Zero £ 360
0,35 | Eistee Phirsich oder Zitrone £ 360
0,%% | Frucade £ 360
0,%% | Rémerque”e still oder Prickelnd € 300
0,20 | diverse Rauch I:ruchtgetrénke £ 320

mit Leitungswasser 0,33l / 0,5l £ 420

mit Sodawasser 0,33 / 0,5l £420 /€ 4,70
0,25 | Coca Cola) Almcﬂucﬂler, Fanta, Sprite € 320
0,25 | APFelsaFt, Organgensa?t € 320

mit Leitungswasser 0,251/ 0,5] €220/ € 420

mit Sodawasser 0,251/ 0,5 €240/ € 4,70
0,25 | Sodawasser £ 150
0,251 Hauswasser £ 1,00*
0,51 Hauswasser € 1,00*
fiir unserej[]ngsten Gaste ist ein Glas Hauswasser kostenfrei
il Mineral Prickeln& oder still £ 640
Il Karaffe Hauswasser £ 2,00
frisch ge’aresste Zitrone

still 0,33l/ 0,5l €160/ € 240

Soda 0,331/ 0,5l €200/ € %60

l:ragen Sie nach unseren saisonalen Specials:
SOmmergetrénke mit ?rischen FrUchten uncj bunter Deko
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Bier
PHiff Bier Stiegl Goldbrsu oder Zwettler A € 330
0,%% | Stiegl Goldbrau oder Zwettler A € 4]0
0,501 Stiergl Goldbrau oder Zwettler A € 4,60
0,%% | Radler A € 420
0,50 | Radler A £ 470
0,%% | Radler mit Soda A € 4]0
0,50 | Radler mit Soda A € 4,60
0,%% | gemischtes Bier A € 420
0,50 | gemischtes Bier A € 470
0,50 | DoPPelmalz Bier Zwettler A £ 500
0,50 | Stiegl Weibe, auch alkoholfrei A € 530
0,551 Freibier A € 4]0
O,50| Freibier A € 4,60
0,%% | Paracelsus Bio Zwickl A € 470
0,50 | Paracelsus Bio Zwick! A € 520

Wein
1/8 | schankwein weiB oder rot O € 250
1/8 | Griiner Veltliner Géj’c’cweiger Berg O € 390
Weingut Dockner
1/81 Zweigelt ) £ 290
Weingut Reiter
G’spritzer weil/rot o € 3,00
Spezialspritzer O € 550
mit Fruchtigen Saften und bunter Deko
APcrolsPritzer mit Wein O € 580
mit Sekt O € 620
Hugo (mit Sekt) o £ 580

Zu unseren Wcinspezialitéten servieren wir gerne ein Glas Hauswasser kostenfrei.

Da wir unser Weinsortiment laufend anpassen Fragen Sie auch nach unseren SPezialitétenl
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Melange AFG

mit Mi[%hschaum

Verléngcrter AFEG
kleiner Brauner AFG
groBer Brauner AEG
Haferlkaffee AFG

mit warmer Milch und Schlagobers

CaPPuccino AFG

mit Milchschaum und Schlagobers

Latte AFG

Esprcsso mit viel Milch und Milchschaum

Alle Kageespezialit’éten auch koffeinfrei erhaltlich

HeiBe Schokolade AFEG
mit Schlagobers
Verschiedene Teesorten AFG

in der Tasse

Tee mit Zitrone AFG
Tee mit 2 cl Sch naps AFG
Tee mit 2 ¢l Rum AFG
Glithwein rot/weiB AFG
HeiBe Limo ARG

aodhodh o dh a

ah

% 80
5,70
5,20
420
450
450

4,90

4,50

£ 2,90

£ 310
€ 4,80
£ 4,60
£ 510

£ 2,80

Zu unseren Heiﬁgetrénken servieren wir gerne ein Glas Hauswasser kostenfrei.




Gute Kiiche und 14 Allergene

Q % 57 1) Gluten
Nicht verabreichen:

Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse
aus Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut und Hybridsaaten, Emmer, Einkorn,
Griinkern

0ft zu finden in: Mehl, Broseln, Geback,
Brot, Teigwaren, Kuchen, Backerbsen,
Desserts

‘3 K'rebsti ere

Nicht verabreichen:
Langusten, Shrimps, Krebse, Hummer,
Garnelen, Scampi, Erzeugnisse aus
diesen Tieren
Oft zu finden in: Wiirzpasten, Feinkost-
salaten, asiatischen Zubereitungen,
Sashimi, Surimi, Bouillabaisse, Paella

@ @ Eier
Nicht verabreichen:

Erzeugnisse aus Eiern, Vollei, Eigelb, Eiklar,

Trockenei, Eipulver, Fliissigei, Eiprotein,
E 322 - Lecithin auf Eibasis,

E 1105 - Lysozym auf Eibasis

Oft zu finden in: Eierteigwaren, Mayon-
naisen, Kuchen, Torten, Palatschinken,
Panaden, Desserts

@ Fisch
Nicht verabreichen:

Fische, Kaviar, Fischpaste, Anchovispaste,
Fischgelatine, Fischsauce

Oft zu finden in: Saucen, Wiirzpasten,
Fonds, Brotaufstrichen, Suppen, Surimi,
Pasteten, Sardellenwurst, Vitello tonnato

Erdniisse

Nicht verabreichen:
Erdniisse, Erdnussbutter, Erdnussol,
Erdnusslikor

Oft zu finden in: Cerealien und Miisli,
Kuchen, Schokoladen, Brotaufstrichen,
aromatisiertem Kaffee, Feinkostsalaten,
Marinaden

@ @) o
Nicht verabreichen:

Sojasprossen, Sojabohnen, Edamame, Miso,
Sojapaste, Sojasauce, Sojadl, Sojapulver,

E 322 - Soja-Lecithin (Soja), Tofu

Oft zu finden in: Desserts, Schokocremen,
Drinks, Didtprodukten, KaffeeweiRRer, Miisli,
Aufstrichen, Brotwaren, Geback, Kuchen,
Margarinen, Eis, Feinkostsalaten, Mayon-
naisen, Dressings, Saucen

© @ e
Nicht verabreichen:

Milch, Milchprodukte einschlieRlich Laktose
(Milchzucker)

Oft zu finden in: Saucen, Aufldufen, Gra-
tins, Brot, Gebdck, Dressings, Schokoladen,
Wiirsten, Suppen

‘I’ @Schalenfrﬂchte
Nicht verabreichen:

Walniisse, Haselniisse, Pekanniisse, Maca-
damianiisse, Queenslandniisse, Mandeln,
Pistazien, Cashewniisse, Paraniisse

Oft zu finden in: Misli, Cerealien, Kuchen,
Likor, Pasteten, Pestos, Schokoladen,
Marzipan

G@ Sellerie
Nicht verabreichen:

Sellerie (Blatt-, Stauden-, Stangen-,
Knollen) Selleriesamen, Selleriesaft,
Selleriepulver

Oft zu finden in: Wurst, Fleischzube-
reitungen, Suppen, Eintépfen, Suppen-
gewiirzen, Fertiggerichten, Bouillons,
eingelegtem Gemiise

D@ s
= Nicht verabreichen:

Senf und Senfkdrner, alle Produkte aus
Senf: Senfpulver, Senfdl, Senfsprossen
Oft zu finden in: Fleischerzeugnissen,
Ketchup, Mayonnaise, Sauergemiise,
Einlegegemiise

m Sesam
Nicht verabreichen:

Sesamsamen, Sesammehl, Sesamal,
Sesampaste, Sesamsalz

Oft zu finden in: Brot, Geback, Misli,
Hummus, Marinaden, Feinkostsalaten,
Falafel, vegetarischen Gerichten

@ so) Schwefeldioxid

& Sulfite
Nicht verabreichen: E 220, E 221,
E 222, E 223, E 224, E 226, E 227,
E 228, mit Schwefel behandeltes Trocken-
obst (z.B. Rosinen), getrocknete Pilze,
getrocknetes Gemiise, Tomatenpiiree, Wein
Oft zu finden in: Saucen, Suppen, Fein-
kostsalaten, Fruchtsaften, Chips und
anderen trockenen Kartoffelprodukten,
Sauerkraut

Lupine

Nicht verabreichen:
Lupinenmehl, Lupinenisolat, Lupinen-
protein, Lupinenpaste (Konzentrat)

Oft zu finden in: Pizza, Kuchen, Brot,
Gebdck, Snacks, fettreduzierten Fleisch-
erzeugnissen, glutenfreien Produkten,
Fleischersatz, Fliissigwiirze

‘3 Weichtiere
Nicht verabreichen:

Muscheln, Austern, Schnecken, Tintenfisch,
Oktopus, Calamares

Oft zu finden in: asiatischen Wiirzpasten,
Paella, Suppen, Feinkostsalaten, Saucen,
Marinaden

WIKO] ™

WIRTSCHAFTSKAMMER NIEDEROSTERREICH
Die Gastronomie & Die Hotellerie

Allergene-
Rezeptblatt
hier downloaden:

Wir sind fiir Sie da
Telefon: 02742/851-19611, 19612 | Fax: 02742/851-19619 | E-Mail: tf1@wknoe.at

Fiir den Inhalt verantwortlich: Wirtschaftskammer Niederdsterreich - Fachgruppen Gastronomie und Hotellerie, Illustrationen: 2014 Allergen-Symbolik, Foto: Shutterstock




